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8. 브로콜리를 함유한 생선용 소스 및 이의 제조방법

기술개요

• 브로콜리를 함유한 생선용 소스

 - 브로콜리를 함유한 생선용 소스 및 제조방법에 관한 것으로, 생선 특유의 이미, 이취

를 효과적으로 제거하고 음식의 전체적인 맛과 향, 건강개선 효과를 제공할 수 있음

 

기술의 특장점

• 생선 특유의 이미,이취를 효과적으로 제거

 - 생리활성 기능을 가지고 있는 브로콜리를 이용하여 생선용 소스의 제조에 사용함으로

써 관능미와 품질이 개선된 브로콜리가 함유된 생선용 소스의 제조방법을 제공함에 

그 특징이 있음

적용분야

• 식품 산업

 - 양념 소스류 핀매 기업, 판매 소매점 등
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시장동향

• 신흥국을 중심으로 시장 확대

 - 세계 소스류 시장 규모는 2017년 기준 약 795억 달러로, 지속적인 성장률을 보이며 

2022년에는 1,019억 달러까지 규모가 증가할 것으로 전망됨

 - 국내 소스류는 약 80%가 B2B에서 판매되고 있으며, 20% 정도가 B2C에서 판매되고 

있는 것으로 추정되며, 소스류 소매시장 규모는 2017년 3,161억 원으로 추정됨

 

[세계 소스류 시장 규모 및 전망]

관련 지재권 현황 및 권리성 분석

• 브로콜리를 함유한 생선용 소스 및 이의 제조방법 (10-2085421)

 - 본 특허는 등록과정에서 다수의 종속항으로 추가 한정하여 권리범위가 다소 축소되었

지만 대상 기술의 핵심 내용은 충분히 보호받을 만큼 충실하게 기재되어 있음


